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La tradition du pain d’épices
depuis 1768

Fortwenger,
bientot 250 ans de savoir-faire

C’est en 1768 que le jeune Charles Fortwenger, maitre boulanger,
ouvre son atelier a Gertwiller pour y fabriquer ses savoureux pains d’épices.
Deux siecles plus tard, les fameux pains d’épices Fortwenger sont encore fabriqués
dans le respect de la tradition comme le souhaitait leur fondateur :
ingrédients de qualité, un zeste de gourmandise...
et une bonne dose de savoir-faire !

Préparation de la pate meére, formation des sujets, cuisson ou encore décoration a la main
avec du sucre coloré : autant d’étapes qui exigent doigté et amour du métier.
De nombreux visiteurs viennent découvrir les ateliers de production a Gertwiller...
tant pour le plaisir des yeux que celui du palais !

Découvrez la vidéo
de nos ateliers sur
wwuw.fortwenger.fr




La passion d’une famille

Chez les Risch, Pamour du bon pain d’épices
et le plaisir de le partager est une histoire
de famille depuis 2 générations.

QUELQUES CONSEILS
pour une conservation optimale
de vos pains d’épices
Pour que nos produits gardent longtemps leur saveur et
leur texture, nous vous conseillons de les conserver dans
' un endroit frais et sec, et de refermer soigneusement
A F O,R TWEN .GER leur emballage aprés chaque dégustation. La date de
Si mal.gre IR FR SOLRSA 08 consommation optimale est indiquée sur chaque produit
produits ne vous donnaient pas S (durée moyenne de conservation : 6 a 9 mois).
satzsfactwrfl, ils vous seraient repris Tous nos prix sont en TTC.
dan‘? les, 7] ozfr\s suivant leur réception Pour votre santé, pratiquez une activité sportive réguliere.
(frais d’envoi a votre charge). SHRTA YA A
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Du miel et des épices...
Le choix d’un miel de toute
premieére qualité, un subtil

équilibre entre 7 épices :
voila ce qui donne son goiit
inimitable a un bon pain
d’épices. Cardamome, cannelle,

Les pavés de pain d’épices
Ces tendres pavés de pain d’épices au miel
onctueux, se déclinent en 4 variétés.

Pavé aux fruits
Les fruits confits
agrémentent ce pain
d’épices traditionnel.

Pavé au gingembre
Etonnante et subtile,
la saveur du gingembre

clou de girofle...

rehausse encore celle ) Réf. : 6925

des épices. Poids net: 350 g \ il
Réf. : 6926 Prix : 4,20 € Pavé aux cerises
Poids net : 350 g Soit,auKg:12 € __ et aux amandes
Prix : 4,20 € Un délicieux équilibre

a découvrir ...
Réf. : 6927
Poids net : 350 g
Prix : 4,20 €
Soit, auKg: 12 €

Soit, au Kg :12 €

Pavé a Pancienne
La recette
raditionnelle d’un

on pain d’épices.
Réf. : 6918
Poids net: 475 g

Soit, au Kg : 9,47 €

NGREDIENTS : Pavé au gingembre : farine de
e (gluten), sirop de glucose-fructose, , gingembre
e 55%, sucre 45%), eau, sucre, sirop de sucre
annelle), huile végétale (colza), poudres d lever :
; sl, conservateur : acide sorbique ; fibres végétales
e de blé malfé. Peut confenir des traces de fruits a coque et lait.
de glucose-fructose, farine de seigle (gluten), eau, papaye confite 9% (papaye
, correcteur d'acidité : acide cifrique ; aréme abricot), amandes 4%, fibres végétales (pomme de terre,
yudres @ lever : carbonates de sodium, diphosphates ; épices (dont cannelle), ardme, sucre, conservateur : acide
sorbique ; huile végétale (colza), farine de blé malté, sirop de sucre caramélisé, sel. Peut contenir des traces de fruits @ cogue ef lait.
Pain d'épices aux cerises et amandes : sirop de glucose-fructose, farine de seigle (gluten), eau, cerises confites 9% (cerises 45.4%, sirop de
glucoseructose, sucre, arme, correcteur d"acidité : acide citrique ; colorant : anthocyane), amandes 4%, fibres végétales, poudres d lever : carbonates
de sodium, diphosphates ; épices (dont cannelle), sucre, sirop de sucre caramélisé, huile végétale (colza), farine de blé malté, conservateur : acide sorbique ;
ardme, sel. Peut contenir des fraces de lait et d’autres fruits & coque. Pavé @ I'ancienne : farine de seigle (gluten), sirop de glucose-fructose, eau, sucre candi
12%, miel 5%, épices (dont cannelle 0,4%), sirop de sucre caramélisé, poudres  lever : carbonates de sodium, diphosphates ; huile végétale (colza), conservateur
: acide sorbique; if)ibres végétales (pomme de terre, pois), farine de blé malté, sel. Peut contenir des traces de frits coque et lait.

saurez-vous deviner
la suite de la recette ?

Prix : 4,50 €

¥l Ceeur au miel
*_ A partager ou a offrir, un pain
*_ d’épices riche en miel parsemé
% de perles de sucre.

Réf. : 690

Poids net : 250 g

Prix : 4,20 € @it
g e

el oL

Le gourmand au miel
Tres riche en miel, ce grand classique est
réalisé selon une recette trés qualitative.
Pour les amateurs de saveurs pures.

.

il

Réf. : 710 S
Poids net : 300 g
Prix : 4,55 €

Soit, au Kg : 15,17 €

INGREDIENTS : Le gourmand -
au miel : Pain d'épices au miel

- miel 53.3%, farine de froment

(gluten), amidon de mais, lait, =~
oeufs, humectant : sorbitols ; poudre =
a lever : carbonates de sodium ; =
épices, arome vanille. Peut confenir
des fraces de graines de sésame,
arachides et autres fruits d coque. -
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AL ' INGREDIENTS
“

= : Pain d'épices au miel

v et sucre perlé : sirop de glucose-
g #ructose, farine de seigle, miel 15%, sucre
perl
¢

6 12% (sucre, huile végétale partiellement

-
--‘Erdrogénée (palme), amidon de pomme de ferre),

j

cre, poudre @ lever (carbonates de sodium),
f’ épices et armes. Peut contenir des fraces de fruits
“d coque ef de ait.

Une délicieuse idée cadeau,
le pain d’épices personnalisé.
Marqués au nom de ceux que vous aimez ou personnalisés
avec une petite phrase de votre choix*, ces pains d’épices
a offrir seront toujours appréciés !

Pain d’épices d’Alsace
“Ourson”
Ourson bordure bleue
Réf. : 1662
52:;18 g‘;to 20 - i W Pain d’épices d’Alsace
e O X TR L “Ovale”
Soit, au Kg : : - Réf.: 173
{oids net:300g
B Prix :5,95 €
Soit,.au Kg : 19,83 €

o ...P d’in* - !

I “cmu 4 o 3 : . ! v I"'.

"Réf.: 11 _ : : . i - .
Poids net : 200 g . .* Votre texte personnalisé
Prix : 4,90 € * _apréciser dans votre bon
Soit, au Kg : 24,50 € . de commande page 27.

INGREDIENTS : Pain d'épices d'Alsace “Ceeur” - Pain d'épices d'Alsace “Ourson. - Pain d’éEices : :
d'Alsace “Ovale” : Farine'de froment (gluten), sirop de sucre inveri, sucre, humectant : sorbitols Commande express sur

;" miel, épices, poudres @ lever : carbonates de sodium et d’ammonium ; blanc d'ceuf, jus de citron www,fortwenger, T

concentre, vinaigre, agent d'enrobage : gomme arabique ; colorants : E120, E131, E141, E150d,
F151, E160a, E160a(i), E163.
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LA BISCUITERIE DE & .

(Oncle HANS]

On craque pour ces nouvelles saveurs ! Cannelle, coco, cacao, amandes, pomme,
confiture... Un festival d’aromes pour une dégustation unique !
Pour tous les paquets de cette page :

Poids net: 200 g Monts
Prix : 3,90 €/ Soit, au Kg : 19,50 € d’amandes  Assortiment
. Réf.: 8814  de petits Mini

Petits gdteaux  §qplés ﬁﬁ Zﬁggggﬁ . s &dteaux tartelettes

souabes it )! . Réf:8813  deLinz

Schwowebredele cqcqo Y = Réf. : 8822

Ref. : 8821 : - Macarons
Streusel - coco
aux pomme. N Réf. : 8810
Ref.:8817 4

! "f r ’ -

INGREDIENTS : Streusel aux pommes - Géteaux au beurre et aux pépites de pommes : faring de blé, beurre (lait) 19.3%, sucre, pépites de pommes 15.5% (pommes, saccharose,
dextrose, fibres d'ananas, géri]ﬁunr - E401 ; stabilisont : E341i ; comecteur dacidité : £330 ; arome), amandes effilées, ceufs, cannelle. Peut contenir des traces de graines de
sésame, arachides ef d'autres fruits & coque. Schwowebredele - Sablés au beurre et @ lo cannelle : farine de froment (gluten), sucre, 15.6% beurre (lait), eeufs, amandes,
préﬁumﬁon de cifron (écorces de citron, sirop de glucose-ructose, correcteur d'acidité: E330; conservateur: E220 (sulfites)), préparation de poudres @ lever (poudres d lever :
diphosphates et carbonates de sodium, carbonate d’ammonium; amidon de mais), 0.4% cannelle, blanc d'eeuf, amidon de mais. Peut contenir des traces de graines de sésame,
arachides, et autres fruits & coque. Sablés marbré cacao - Géiteaux au beurre et au cacao : farine de blé, sucre, 22.5% beurre (lait), ceufs, 1.7% cacao en poudre, arme vanille,
préparation de poudres  lever (poudres & lever: diphosphates et carbonates de sodium; amidon de mais). Peut contenir des traces de graines de sésame, arachides et de fruits a
coque. Spritzbredele aux amandes - Sablés au beurre et aux amandes : farine de blé, 17.4% beurre (lait), sucre, 14% amandes, ceufs, préparation de poudres d lever (poudres
 lever: diphosphates et carbonates de sodium; amidon de mais). Peut confenir des traces de graines de sésame, arachides et d'autres fruits a coque. Monts d’amandes - Sablés
meringués aux amandes : sucre, farine de blé, amandes effilées 21%, eeufs, beurre (lait), arme, sel. Peut contenir des fraces de graines de sésame, arachides et d'autres fruits a
coque. Assortiment de petits gateaux : Géiteaux d I'anis - Pefits giteaux aux graines d'anis vert : sucre, farine de froment (gluten), ceufs, 1.8% graines d'anis vert. Peut contenir
des traces de lait, graines de sésame, arachides et de fruits @ coque. Spritzbredele aux amandes - Sablés au beurre et aux amandes : farine de bl&, 17.4% beurre (lait), sucre,
14% amandes, ceufs, préparation de poudres & lever (poudres & lever: diphosphates et carbonates de sodium; amidon de mais). Peut contenir des fraces de graines de sésame,
arachides et d'outres fruits @ coque. Sablés marbré cacao - Gateaux au beurre et au cacao : farine de blé, sucre, 22.5% beurre (lait), ceufs, 1.7% cacao en poudre, ardme vanille,
préparation de poudres d lever (poudres & lever: diphosphates et carbonates de sodium; amidon de mais). Peut contenir des traces de graines de sésame, arachides et de fruits a
coque. Spritz fourrés framboise - Sablés avec fourrage a la framboise : farine de blé, 26% préparation & lo framboise (sucre, 9.1% framboise, pommes, géiiﬁunt pecting; cormecteurs
d'acidité: £330, £331; ardme, conservateur: £202), beurre (laif), sucre, amandes, eau, arome vanille, préparation de poudres d lever (poudres d lever : diphosphates et carbonates
de sodium; amidon de mais), sel. Peut contenir des traces de graines de sésame, arachides, ceufs et d’autres fruits @ coque. Mini tartelettes de Linz - Sablés qux noisettes
fourrés a la framboise : farine de blé, sucre, beurre (lait), 6.9% noisettes en poudre, eau, eeufs, 1,7% préparation de framboise (sucre, <1% framboises, pommes, gélifiant: pectine;
correcteurs d"acidité: E330, E331; ardme, conservateur: £202), noix en poudre, cannelle, cacao en poudre, clou de girofle en poudre, préparation de poudres ﬂ%ever (poudres a
lever : diphosphates et carbonates de sodium; amidon de mis), sel. Peut contenir des fraces de graines de sésame, arachides et de fruits a coque. Macarons coco - Gdteaux @ la
noix de coco : sucre, noix de coco en poudre 26.5%, sirop de sucre inverti, eau, fécule de pomme de terre, blanc d'ceuf, fructose, humectant : sorbitols. Peut contenir des traces de

6 dluten, lait, arachides, graines de sésame ef de fruits a coque.

Des boites-a

biscuits joliment..

décorées, a offrir...
ou a conserver
pour le plaisir !

Valisette rouge Biscuiterie de
I'Oncle Hansi “les enfan,
promenent”’

LxhxP : 19x17x7 cm
Réf. : 365

Poids net : 400 g
Prix : 8,90 €

Soit, au Kg : 22,25 €

INGREDIENTS : Assortiment de pefits gdteaux
boite rouge ou noire : Gateaux a I'anis - Pefits
?ﬁreuux aux graines d’anis vert : sucre, farine de
roment (gluten), ceufs, 1.8% graines d'anis vert.

Peut contenir des fraces de lait, graines de sésame, £

arachides et de fruits @ coque. Spritzbredele aux =
amandes - Sablés v beurre et aux amandes
¥ : farine de blé, 17.4% beurre (lait), sucre, 14%
amandes, eeufs, préparation de poudres a lever
(poudres a lever: diphosphates et carbonates de
[ sodium; amidon de mais). Peut contenir des traces
de graines de sésame, arachides et d'autres fruits
a coque. Sablés marbré cacao - Géiteaux au beurre
! ef au cacao : farine de blé, sucre, 22.5% beurre
(lait), ceufs, 1.7% cacao en poudre, arome vanille,
o préﬁuruﬁon de poudres a lever (poudres  lever:

| diphosphates et carbonates de sodium; amidon |

de mis). Peut contenir des traces de graines de
[ sésame, arachides et de fruits @ coque. Spritz

g



Valisette noire Biscuiterie Boite a thé décor Boite a farine décor Hansi
de I’'Oncle Hansi Hansi garnie d’un garnie d’un assortiment de pains
“les enfants et la pdtisserie” _assortiment de petits d’épices, de petits gateaux a l’anis
LxhxP : 19x17x7 em gateaux (etoiles a la cannelle et de spritzbredele.
Réf. : 361 et petits gateaux a l’anis) LxhxP : 12x17x8 cm
Poids net: 400 g Diam. 10 cm x H 14 cm Réf. : 28
Prix : 8,90 € Réf. : 67 Poids net : 300 g
Soit, au Kg: 22,25 € Poids net: 150 g Prix: 8,15 €
Prix : 5,90 € Soit, au Kg : 27,17 €
Soit, au Kg : 39,33 €

Boite a sucre decor Hansi garnie *
d’un assortiment de pains d’épices
et de petites langues. .
2 décors au choix : LxhxP : 20x7x13 cm
Alsacienne au chariot : - Gardeuse d’oie : Poids net : 300 g
Réf.: 1431 - Réf. : 1434 ¢« . Prix:8,95€
' Soit, au Kg :_29',8’3 €

g ? Boite a sucre -
ne _
-‘f‘r - ET r”xl

Boite a farine

¥ Grande boite

biscuits décor

si garnie d’un

ent de Bredele.

xP, : 24x7x22 cm

% . Réf:48
Poids net : 5008 _

" Prix: 11,00€
" Soit, au Kg : 22,00 €
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fourrés framboise - Sablés avec fourrage @ la framboise : farine de blé (gluten), 26% préparation a la framboise (sucre, 9.1% framboise, pommes, gélifiant: pectine; correcteurs d‘acidité: E330, E331; ardme, conservateur: £202), beurre (lait),
sucre, amandes, eau, ardme vanille, préparation de poudres  lever (poudres d lever : diphosphates et carbonates de sodium; amidon de mais), sel. Peut contenir des traces de graines de sésame, arachides, ceufs ef d‘autres fruifs @ coque. &
Boite & thé décor Hansi garnie d'un assortiment de pefits géteaux : Etoiles d la cannelle - Pains dépices moelleux aux amandes, aux noisettes et @ la cannelle : sucre, 18% amandes, 16% noisettes, blanc doeuf, humectant : sorbitols; sirop
e sucre inverti, farine de blé, fructose, écorce d’orange, 1,5% cannelle, sirop de glucose-fructose, huiles végétales (palme, tournesol, colza), amidon de blé, lait écrémé en poudre, farine de iz, sel, émulsifiant ; écithine de soja. Peut confenir
! des traces d'autres fruits @ coque, d’arachides, lupin et de graines de sésame. Géteaux & I'anis - Pefits giteaux aux graines d‘anis vert : sucre, farine de froment (gluten), eeufs, 1.8% graines d‘anis vert. Peut contenir des fraces de lait,
| graines-de.sésame, arachides et de fruits  coque. Boite d?urine décor Hansi garnie d'un assortiment de pain d'épices ef de bredele : Mélange de puins d'épices : farine de froment (gluten), sirop de glucose-fructose, sucre, nappage
. au sucre (sucre, amidon de blg, siror de glucose, colorants alimentaires : érinurd, betterave rouge, curcuma), poudres & lever : diphosphates disodique, carbonates de sodium, carbonates de potassium ; amidon de pomme de terre, sirop de sucre
-~ caramélisé, épices, agent colorant alimentaire : betferave rouge; gélatine alimentaire, sel. Pefits gateaux aux graines d'anis vert : sucre, faring de froment (gluten), eufs, 1,8% graines d‘anis vert. Spritz au beurre - Petifs sablés au beurre
~ : farine de ble (gluten), 23.1% beurre (lait), sucre, eau, arome vanille, préparation de poudres a lever (poudres @ lever : diphosphates et carbonates de sodium ; amidon de mais), sel. Peut contenir des fraces de graines de sésame, arachides, [RS8
ceufs et fruits d coque. Boite @ sucre décor Hansi garnie d'un assortiment de pain d'épices et de pefites langues : Mélange de pains d'épices : farine de froment (gluten), sitop de glucose-fructose, sucre, nappage au sucre (sucre, amidon
de blé, sirop de glucose, colorants alimentaires : épinard, betterave rouge, curcuma), poudlr]es 0 lever : diphosphates disodique, carbonates de sodium, carbonates de potassium ; amidon de pomme de terre, sirop de sucre caramélisé, épices, agent BEESE
colorant alimentaire ; betterave rouge; gélatine alimentaire, sel. Peiites%ungues- Pains d"épices aux amandes et agrumes - farine de froment (gluten), sucre, sirop de sucre inverti, humectant : sorbitols; 4.8% amandes, 4.8% préparation orange FSSESS
et dlémentine (clémentines, écorces d'orange, sirop de glucose-fructose, correcteur d'acidité : E330, conservateurs : £202, E220 (sulfites)), b?unc d'ceuf, miel, epices, poudres d lever : carbonates de sodium et d’ammonium ; amidon de mais, SR
_ ardme.orange. Peut confenir des fraces de ?uit, ceuf, graines de sésame, arachides et d'autres fruits @ coque. Grande boite @ hiscuits décor Hansi garnie d'un assortiment de Bredele : Etoiles & la cannelle - Pains d‘épices moelleux aux §
=4 amandes, aux noisettes et & la cannelle : sucre, 18% amandes, 16% noisettes, blanc d‘oeuf, humectant : sorbitols; sirop de sucre inverti, farine de blé, fructose, écorce d'orange, 1,5% cannelle, sirop de glucose-fructose, huiles végétales (palme,
¥ tournesol, colza), amidon de blé, lait écrémé en poudre, farine de riz, sel, émulsifiant : [écithine de soja. Peut confenir des fraces d‘aufres fruits & coque, d'arachides, lupin et de graines de sésame. Géteaux & Ianis - Pefits géiteaux aux graines
~ | d'anis vert : sucre, farine de froment (gluten), ceufs, 1.8% graines d'anis vert. Leckerlis - Pains d'épices aux éclats d’amandes, parfumés a I'orange : farine de froment (gluten), sirop de sucre inverti, 10.1% amandes, 10.1% préparation de e
~ | démentine et orange (clémentines, écorces d'orange, sirop de glucose-fructose, correcteur d'acidité: E330, conservateurs: £202, £220 (sulfites)), sucre, humectant : sorbitols, miel, 2.5% écorces d"oranges confites (écorces d’orange, sirop de
 lucose-fructose, saccharose, conservateurs: E202, £220 (sulfites), correcteur d'acidité: E330), poudres a lever : carbonates de sodium, carbonates d’ammonium ; épices, armes. Pefits florentins - Pefits gateaux aux fruits confits et aux amandes
: sucre, 17.4% amandes, farine de froment (gluten), 12% préparation de clémentine et orange (clémentines, écorces d’orange, sirop de glucose-fructose, comecteur d'acidité: E330; conservateurs: E202, E220 (sulfites)), blanc d'ceuf, 8.9%
papaye confife (papaye, saccharose, correcteur d'acidité: E330; conservateur: E202; colorants: £120, E150a, E133), noisettes, affermissant: glycérine; préparation de poudres a lever (poudres d lever : diphosphates et carbonates de sodium; [ESS
amidon de mais), arome vanille. Peut contenir des traces de lait, ceufs, graines de sésame, arachides, ef d'autres fruits & coque. 7
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Les langues de pain d’épices :
doux comme un souvenir d’enfance
Les langues de pain d’épices sentent bon
les gotiters chez grand-mere...

des générations de petits Alsaciens en gardent
un tendre souvenir. N’attendez pas pour les découvrir !

=

f

= i
(=T . P
[NSINER QRTWEN G £ ) i; a0 Al
= =]

Langues glacées ou chocolatées ?
Vous hésitez ? Prenez donc les 2 !

Petits pains d’épices
parfumés aux amandes

et aux écorces d’orange Lt{"gues 8lacées Glacés de Gertwiller
et nappés de sucre glace. Réf. : 124 Réf. : 127

Petites langues Poids net: 175 g SOPS. Poids net : 250 g
Réf. : 1280 Prix : 1,60 € 2 W e 35 Prix : 3,20 €

Poids net: 225 g Soit, au Kg: 9,14 € Soit, au Kg : 12,80 €
Prix : 2,90 € \ o PR

Soit, au Kg : 12,89 € : et

PAINS D'Epices
Lansues CHOCOLATEES
Foidg pap

“Langues chocolatées ..
=« Les langues de p&in
* dépices dogt o
ek raffolent .
- les enfants:
w. Reéf %125
* Poids riet : 200 g
% Prix.: 1,90 € .=

ae Soit, au Kg: 9,50 €

- -»* i - -

e

INGREDIENTS : Petites"langues : Paiffs d'épices aux®amandes ef" ingues glacses : Paindépices : farine-0e froment (gluteh), sirop de sucié'verti, sucre, humectant =

“ugrumes : farine de froment* (gluten), suceé; sirop de sucre-inverti, 5= L sorbitols; miel, épices #poudres @ lever =earbonates de sodfsm, carbonates 8*%mmonium ; blanc d‘ceuf, amidon
humeetant : sorbitols<*amandes 4.8%; préparation orange et clémentines™ %"de mais, arome orange.+Reut contenir dessiraces de lait, graines de sésame®urachides et de*fruits a coque. Lingues
4.8% (clémentines, écorces d‘orange, sirop de.glucose-fructose, correcteur d'acidite chocolatées : Pain d'épices avec nappagesau chocolat : fuiine de froment {gluten), sirop de-sucre inverti, choclat nair 16,7% **
- £330, conservateurs.E202, E220 (sulfites)), blanc d’ceuf, miel, épices, poudres 6" (ndte de cacao, sucre, beurre de cacao, é;qylsiﬁum: Iédthiqs_de soja ; arome.yanille), sucre, humectant : sorbitolss-miel, poudres -lever :

o lever : carbonates de sodium, carbonates d’ammonium; amidon de mais, arome orange.” carbonates de sodium, cdrbonates d‘ammonium ; pices, arome orange. Peut contenir des fraces d” ceufs,qde lait, de graings de sésame,
8 Peut contenir des fraces de lait, graines de sésame, arachides, ef d’autres fruits @ coques. arachides et de*fruits @ coque. Glacés de Gertwiller : voir L(Imgues Q%ucées et langues chocolatées. L= .
3 - ol :

&
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toute la famille

de pains d’épices.
'\ gourmande du pain oy
*d’epices sous toutes ses
formes : nappé au sucre,
au chocolat, en tranches
ou encore en langues
de chat.

Réf. : 451 :-
Poids net : 440 g s
Prix : 6,00 €~ /
Soit, au Kg: ..
13,64 € i g .

£

INGREDIENTS : Bredele de I'Oncle Hansi : Etoiles d la cannelle
- relils gateaux a I'anis - pefits florentins et leckerlis
a l'ancienne - voir page 7 ; Sachet assortiment de pains
d'épices : Assortiment : farine de froment (gluten), sirop de
glucoseructose, sucre, nappage au sucre (sucre, amidon de blé,
sirop de glucose, agent colorant alimentaire: épinard, betferave
rouge, curcuma), poudres a lever: diphospﬁutes disodique,
carbonates de sodium, carbonates de potassium ; amidon
de pomme de terre, sirop de sucre caramélisé, pices, agent
colorant alimentaire : betterave rouge ; gélatine alimentaire,
sel. Peut contenir des fraces de lait, fruits @ coque, arachides,
graines de sésame et d'ceuf. Tranches de pain d'épices
sirop de glucose-fructose, farine de seigle (gluten), sucre perlé
7%, son ?ie seigle, poudres a lever : carbonate acide de sodium,
diphosphate disodique, épices, ardmes. Peut confenir des fraces
de lait, d'autres fruits @ coque. Petites fines : Pains d'épices
aux amandes et agrumes : farine de froment (gluten),
sucre, sirop de sucre inverti, humectant : sorbitols ; amandes
4.8%, préparation orange et clémentines 48% (clémentines,

Des assortiments pour

Ces boites d’assortiment feront
le bonheur de toute la famille.
Chacun y trouvera ses bredele ou
ses pains d’épices préférés..
a un prix vraiment craquant !
Une délicieuse idée cadeau.

Sachet assortiment _

ne découverte A

Bredele de I’'Oncle Hansi

Petits gateaux a ’anis,

leckerlis, étoiles a la

cannelle et florentins,

une sélection de choix

pour tous les

gourmands"!

Réf. : 803

Poids net: 300 g

Prix +5,80.€ s
Soit, auKg: 19,33. €4

n

B F

AN

it

Assortiment de pains d’épices
Panachez les formes et les saveurs :
nappé au sucre, au chocolat,
marbreé, le pain d’épices

se conjugue au gré
de vos envies dans
cet assortiment.
Réf. : 145

Poids net : 450 g
Prix : 4,10 €

Soit, au Kg: 9,11 €

B e R

T
B e
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i

écorces d’orange, sirop de
glucoseructose, correcteur d'acidité :
£330, conservateurs E202, E220 (sulfites)),
blanc d'ceuf, miel, épices, poudres a lever : carbonates

de sodium, carbonates d‘ammonium; amidon de mais, arome |FSEEE
orange. Peut contenir des fraces de iuil, graines de sésame, ©
urucﬂides, et d'autres fruits a coques. Assorfiment de pains ©*
d'épices enrobés de sucre ef de chocolat (20%) : furine de
froment, sirop de glucoseructose, sucre, nappage au sucre -
(sucre, amidon de bgié, sirop de glucosg, colorants alimentaires |
- poudre d'épinards, jus de betterave rouge concentré; extraif de
carthame), sirop de sucre caramélisé, épices, amidon de pomme:
de terre, poudres a lever : diphosphates disodique, curEonutes
de sodium et d’ommonium, curﬁonmes de potassium; pite
de cacao, beurre de cacao, sel, gélafine alimentaire, colorant
alimentaire: jus de betterave rouge concentré; émulsifiont:
|écithine de soja. Peut contenir des fruits & coque, arachides,
oeuf, lait, lupin et graines de sésame.

il

S
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iﬁ § Les couques tranchées
iié 3; Cougque traditionnelle
I R P R R P R P Y Un authentique pain d’épices
tranché, parsemé de sucre.
6 Nonnettes fourrées Réf. : 699
Poids net : 150 g Poids net : 500 g
Prix : 3,70 € Prix: 4,75 €
Soit, au Kg : 24,66 € Soit, au Kg : 9,50 €
a Porange a la myrtille a la cerise t 4

Couque a Porange
et a la cannelle

- Des saveurs qui
_ rendent I’hiver
tres doux ! Idéal a
’heure du thé ou en
‘ ~ en-cas:
Réf. : 6912

Poids net : 300 g
Prix: 5,50 €

Soit, ?u Kg: 18,33 €

Réf. : 198 Réf. : 1984 Réf. : 1985 \—

4 Réf. : 6911
Poids net : 300 g
+Prix: 535 €
Soityau Kg :
17,83 €

d’épices aux
2s spécial foie gras
"?' 3 déguster juste pour le plaisir

i -. i ou en accompagnement d’un foie gras.

Commande express sur
www.fortwenger.fr

"




our obten
oustillante. "1

__{Poids net : 300 g
' P ; Prix: 4,70 €
AL Soit, au Kg: 15,67 €

- %




Présentation en
mallette cadeau,
garnissage paille

e Petites langues de pain
d’épices glacées au sucre, 225 g
(ingrédients : voir page 8)

¢ Langues chocolatées, 200 g
(ingrédients : voir page 8)

Gourmandise d’Alsace
Une sélection des plus savoureuses

douceurs d’Alsace. Pour faire plaisir

a chaque fois.

e Petits gateaux a lanis, 175g || *
(ingrédients : voir page.19) . ",?
e Leckerlis a l’ancienne, 125 g 5y
(ingrédients : voir page 18)

e Petits florentins, 250 g
(ingrédients : voir page 18) S,

Les compositions
gourmandes

Offrez un magnifique
assortiment des douceurs
d’Alsace les plus
appréciées. Pour étre siir
de faire plaisir, offiez
une corbeille composée
d’une sélection de
savoureux
pains d’épices et
gourmandises variées.
Si vous le souhaitez,
nous nous chargeons
d’expédier directement
votre cadeau au
destinataire de votre

e Kougelhopf au miel dans L
sa boite cadeau, 150 g
(ingrédlients : voir page 11)

Réf : 900
Prix : 23,00 €

choix avec un petit mot
personnalisé.

Commande express sur
www.fortwenger.fi %

| -;_.,: .1 ’\ & ﬁ.r‘ y
. . .
5 | 5= - Coffrer. -
/ .. . ‘ | Sekcnﬂn .Ik s

AT .
e —
= < - _
= i oak - Sar
o e e "-‘- .
o A Ay
- = e M e =iy
e ¥ s S = 'F-i'-r... I B
T 3 =S rw-r.nm,'.__ : e
- "*'L:Ar- .\’.a_,-"_ Bt el
. Fiue o
e ‘.'|_ .e-'-',p' i .
wlde s‘f - e




Présentation en
plateau cartonné

¢ Pinot Gris Réserve Particuliére , 75cl

e Pain d’épices au miel
de tilleul d’Alsace, 150g
e Sablés au citron, 100g
e P’tit bonhomme

sur fond chocolaté, 100g
(Ingrédients : voir page 14)

e Mini Kougelhopf

au miel et épices, 50g
(Ingrédients : voir page 11)

e Délice de canard aux
pépites de truffes, 100g

Réf. : P5011
Poids net : 1,25 kg
Prix : 35,50 €

INGREDIENTS : Pinot Gris Réserve
Particuliére, 75¢ - Pain d'épices
au miel de filleul d'Alsace : farine
de froment et de seigle (gluten),
sirop de sucre inverti, lait, miel de
filleul (14,6%), humectant : sorbitols
- gluten, préparation de, poudres a
[ever (pourrres  lever : diphosphates
et carbonates de sodium ; amidon de
mais), émulsifiants : E471, E472¢ ;
amidon de mais, conservateur : sorbate
de potassium. Peut contenir des traces |5
d'ceuf, arachides, graines de sésame
et de fruits a cogue. - Sablés au
citron : farine de ?romem (gluten),
sucre, beurre, ceufs, préparation
de cifron 4,9% (6corces de cifron,

¥ sirop de glucose-fructose, correcteur 3
d'acidité : £330 ; conservateur : £220
(sulfites)), arome citron, lait, sirop de
sucre inverti, préparation de poudres d
lever (poudres d lever : diphosphates
et corbonates de sodium ; amidon
de mais). Peut contenir des fraces de

2 ?ruines de sésame, arachides et de
ruits @ coque. - P'tit honhomme
sur fond chocolaté : (ingrédients :
voir page 14) - Mini Kougelhopf au
miel et épices : (ingrédients : voir

' page 11) - Délice de canard aux
pépites. de truffes : foie de por,

B viande de canard (25%), gras de porc,

blanc d'ceuf, eau, fécule de pomme
de terre, huile d'olive aromatisée d la
truffe noire (2%), fruffe blanche d'été
(1,1%), sel, épices, oignon, échalote
en poudre, ail en poudre, conservateur
- nifrite de sodium.

— S

Plateau “Prestige”
Cet assortiment varié vous permet
de découvrir le pain d’épices,
les petits gateaux Alsaciens, le vin d’Alsace
ainsi qu’une délicieuse terrine.
Une véritable découverte gourmande !
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Composition “Maisonnette aux 4 assortiments
o Etoiles a la cannelle, 200 g

o Nonnettes au miel et a I'orange, 150 g

e Lekerlis aux fruits, 225 g

o Assortiment de petits

gateaux, 200 g

Réf. : 3003

Poidsnet:775 g

Prix:16,50 €

Composition “Panier miel”

¢ Nonnettes au miel et a l'orange, 150 g \

* Pain d’épices au miel de forét, 150 g rg#_'.}
* Miel d’ccacia, 250 g 3
Réf. : P5005

Poidsnet:550gLPﬁx:16,50€

INGREDIENTS : « Panier miel » : Nonnettes au miel 21% et a I orange : forin de blé, mormelade doran

de sucre inverti, joune d'ceuf salé (jaune d'ceuf, sel), poudves d lever (carbonates de sodium, carbanates d‘ammonium), aréme. Peut contenir des fraces deglnﬂ‘ Pain dépices au miel de forés : forine de froment f de seigle (g
- soritols ; gluten, préparation de poudres @ lever (poudres  ever : diphosphates et carbonates de sodium ; amidon de mais), émulsfiants - E471, E4726, amidon de mais, conservateur : sorbate de pofassium. Peut contenic
coque. « Maisonnette aux 4 assorfiments » : Etoles & la cannelle : Pains d'épices moelleux aux amandes, aux noiseftes et la cannelle : sucre, 18% amandes, 16% noisettes, blanc d'oguf, humectant - sorbial; srap de sucre invert;, furine de blg, fuctose, écorce d'oran
sirop de glucosedtuctose, huiles végétales (palme, tournesol, colza), amidon de bl lait écréme en poudre, farine de riz, sel, émulsfiant : écithing de soj. Peut contenir des traces dautres fruits a coque, d'arachides, lupin et de
['orange: forng de blé, marmelade d'orange 25% (sirop de glucosedructose, purée ri’orunge 5%, gélfiant - pectines, comecteur d'acidité : acide cirique, huile essentielle d‘orange), miel 21% (provenance EU et non EU), suce, sirop
lever (carbonates de sodium, carbonates d'ammonium), ardme. Peut contenir des fraces de lait. Leckerls aux froits : Pains d‘8pices aux raisins secs ef aux écorces d'oranges confites ; sucte, F

ge 25% (sirop de glucosedructose, purée d'oron

Composition “Maisonnette aux 3 pains d’épices”
o Assortiment de pains d’épices, 250 g

* Pavé a 'ancienne, 475 g

o P’tit bonhomme sur fond chocolaté, 200

Réf. : 3002

Poidsnet: 925 g

Prix: 13,50 €

TRERAINE
a
PN O MCES

-

o 5%, gélfiant : pectings, coecteur d'acidté : acide citique,

), miel 21% (
e sucre inverti,

huile essenielle d'oran

5

raines de sésame. Nonnetfes au miel ef a
S e sucte invert, joune d'euf salé (aune d'oeuf, sl pou
aring de froment, 16% raisns secs, 13% persipan (noyaux d'abricots, sucre, sitop de sucre invert), 6%

i’

oran

H

rovenance EU f non EU), sucre, sirop
oit, miel de forét (14,6%), humectant
s fraces d'ceuf, arachides, graines de sésame ef d'autres fruits &
e, 1,5% cannele,
e 21%eta
, poutres

gcorces d'oranges confites (écorces dorange, sirop de glucoseductose, sucre) 3% noisettes, graisse butyrique (lait), euf entier en poudre, humectants : sorbitols, glycérols ; sucre forine, Fécule de pomme de tere, poudre d lever - corbonates de sodium; ardme nafurel, se, épices, épaississant : gomme

arabique. Peut contenir des taces d'utres fruits & waue, d'arachidss, lupin, graines de sésame et soja. Assorfiment de pefis géteaux Biscuiterie de I'Oncle Hansi : Géteaux a

g

anis  Pefit gétsaux aux groines d'anis ert  sucr, furing de froment (gluten), ceufs, 1,8% graines d'ans vert

Spritz ux amandes : Sablés au beurre ef aux amandes  farine de bl (gluten), 17,4% beure (lai), sucre, 14% amandes, ceuts, préparation de ﬁoudres 0 lever (poudres  lever: diphosphates et carbonates de sodium; amidon de mais). Sablés marbrés cacao, Géteux au beure et au cacao ;

farine de blé (gluten), sucre, 22,5% beure (lait), eufs, 1,7% cacao en poudre, ardme vanill, préparation de poudres  lever (poudres alever : dip

osphates ef carbonates de sodium ; amidon de mais). Spritz fourrés framboise, soblés avec fourrage @ lo framboise : farne de blé (ﬂ

préparation & la framboise (sucre, 9,1% framboises, pommes, gélfiant : pectine; corecteurs d'acidité : E330, E331; arome, conservateur : E202), beurre (ait), sucre, amandes, eau, ardme vanill, préparation de poudres  lever (poudres d lever : diphosphates et carbonates de so

de mais), sl. Peut contenir s fraces de lat, oeuf, graines de sésame, arachides, ef d'autres fruits @ cogue. « Maisonnetie aux 3 pains d'épices » : Assorfiment de pains
de glucose, agent colorant afimentaire : épinard, befterave rouge, curcuma), poudtes d lever : diphosphates disodique
sel. Peut conteir des fraces de lait, fruits & coque, arachides, graines de sésame et d'euf. Pain d'épices au mie
carbonates de sodium, diphosphates ; hule végétole (colza), consenvateur : acide sorbique; fibres végétoles (pomme de terre,pois), farne de blé malté, sel.
chocolat : farine de froment (gluten), sirog de sucre invert, 13,3% chocolat noir

30 ; consenvatewrs : E202, £220 (sulfites)), poudres & lever: corbonates d‘ammonium, corbanates de sodium ; épices, arome orange. Peut contenir des traces d'ceufs, de
Portions pains dpices - srop de glucosefructose, furine de seigle, sucre perlé 7%, son de seigle, poudre  lever (carbonate acide de sodium, diphosphate disodique), épies, ardmes. Terrine au pain d'épices : Vian

de glocoseructose, comecteur d'acidité : E

ef au sucre candi : forine de seigle (

"

de blg, anf oxygéne : E301 ; protéine de lit, épices, lactose (lit), s, moutarde, loit. Biire au pain d'8pices : Eau, pur malts d'orge et de blg, houblon, levure et épices, alcool 5.8% val.

;

carbonates de sodium, carbonates de potassium ; amidon de pomme de terr, sirap de sucre caramelisg, épices, a
%Iuten), sitop de glucose-fructose, eau, sucre candi 12%, miel 5%, epices

aut contenit des taces de lit et de fruits @ coque. P'it bonhomme sur fond chocolaté : Pains d8pices aux agrumes avec nappage au
ite de cacao, sucre, beure de cacao, émulsifiant : lécithing de sojar; arome vanille), sucre, humectant : soritols; beurre (?uil), miel, 2,65% préparation de lémentine et orange (clémentines, écorces d'orange, Stop

[uten), 26%
um; amidon
epices : foring de froment (gluten), srap de glucose-ructose, sucte, nappage au sucre (sucte, amidon de blé, irop
ent colorant alimentaire  betterave rouge ; gélatine alimentaire,
ont connelle 0,4%), sirop de sucre caramelis, poudves  lever :

raines de sésame, arachides et de fruits a cogue. “Plaisir de Pain d'Epices”,
, foie e gros de porc, épices, pain d'épices 5% (consenvateur : E250 ; dextrose



Composition du coffret (6 sachets)
e Spritz au beurre, 250 g (ingrédients page 18).
e Leckerlis a Pancienne, 125 g (ingrédients page 7).
® Assortiment de petits pains d’épices glacés
au sucre de différentes couleurs, 250 g (ingrédients page 17).

Coffret gourmand

Une sélection de 6 sachets de bredele alsaciens joliment
présentés dans un coffret cadeau.
Une idée pour faire plaisir a coup sur...

e Petits florentins, 200 g (ingrédients page 7).
* Petits gateaux a Panis, 175 g (ingrédients page 7).
o Etoiles a la cannelle, 200 g (ingrédients page 7).

Réf. : 3000
Poids net : 1200 g
Prix : 21,00 €

Commande express sur
* www.fortwenger.fr

Si vous le souhaitez, nous nous
chargeons d’expédier directement
votre cadeau au destinataire de
votre choix.



INGREDIENTS :  Palets gourmands :
Pains d'épices glacés et chocolatés
(12%) : Sucre, farine de froment
(gluten), graines oléagineuses
(noisettes, noix, amandes, noix de
cajou), écorces d’oranges confites
(écorces dorange, sirop de glucose-
fructose, sucre), sirop de glucose-
fructose, hostie (farine de blé, amidon
de pomme de terre), persipan (noyaux
d"abricot, sucre, sirop de sucre inverti),
pdte de cacao, abricots, humectant :
glycérol, sorbitols ; ceuf entier liquide,
protéines de lait, épices, extrait de
pomme, beurre de cacao, figues, poudre
a lever: carbonates de sodium; amidon
de pomme de terre, émulsifiant: lécithine
de tournesol, lécithine de soja ; amidon
de blé, blanc d'ceuf en poudre, acidifiant
- acide citrique ; sel, épaississant :
gomme arabique. Peut confenir des
traces de fruits @ coques, arachides,
& lupin et graines de sésame.

Palets aux noix de cajou : 27% noix
de cajou, 22% cacahuetes, sucre, sirop
de glucose, sésame, graisse de palme,
beurre (lait), Emulsifiont ; lécithine de
soja, lait entier en poudre, miel. Peut
contenir du gluten, des traces d'ceufs
et autres fruits & coque. Crog'soleil :
Cacahuetes, sucre, raisins 13%, siro

de glucose, 11% graines de Toumesof
flocon d’avoine, graisse de palme,
sésame, beurre, émulsifiont : lécithine
! de soja, lait entier en poudre, noisettes,
{ | ' miel. Peut contenir des traces d'ceufs et

-W? f i ". \ T ' r autres fruits a coque.
R e b =\ U A
B | 3 Palets aux noix de cajou : '-
- ou aux graines de sésame

De délicieux petits gateaux .

croustillants aux noix de cajou et aux

cacahuétes ou des Croq’soleil aux ;“ e TR R
graines de tournesol et aux raisins.; i AN e

Palets gourmat

- | Imaginez de génereus
. bouchées de pain d
fourrées a l’orange, &
“““au sucre et a la base
?&)uverte de chocolat no

-

)2 -

Poids net: 0g
Prix : 4,30
Soit, au Kg :110,75 €

Palets aux

o'ix dIe8?gou Crog’soleil

éf. :

o{ds net:200 g F 1 Réf. : 1851
Prix : 3,50 € ol | Poids net : 200 g

S, Y350 €

Soit, au : 17,50
it, au Kg Soit, au Kg : 17,50 €

£

16




L’assortiment
de pains d’épices

Pour varier les plaisirs, un
assortiment de pains d’épices
glacés au sucre de différentes

couleurs.
Réf. : 560 - Poids net : 250 g
Prix : 2,90 €

Soit, au Kg: .4

INGREDIENTS : Assorfiment de pains d'épices : farine de
froment (gluten), sirop de glucoseructose, sucre, nappage
U sucre ?sucre, amidon de blé, sirop de glucose, agent
colorant alimentaire: épinard, betterave rouge, curcuma),
poudres & lever: diphosphates disodique, carbonates de
sodium, carbonates de potassium ; amidon de pomme
de terre, sirop de sucre caramélisé, épices, agent colorant
alimentaire : betterave rouge ; gélatine alimentaire, sel.
Peut contenir des fraces de Elil, fruits @ coque, arachides,
graines de sésame et d'ceuf. Assortiment cceurs / étoiles
/ bretzels : Pain d'épices enrobé de 25% chocolat : farine
de froment, sirop de glucose-fructose, sucre, pdte de
cacao, sirop de sucre caramélisé, beurre de cacao, épices,
poudres @ lever : diphosphates disodique, carbonates de
sodium, carbonates de potassium; graisse butyrique (lait),
émulsifiant : lécithine de soja; sel. Peut contenir des traces
de fruits @ coque, d'oeuf, darachides et de gruines de
sésame. Bombe d la cerise : Fourrage cerise 24% (sirop de
glucose-fructose, cerise aigre 35%, sucre, gélifiant : pectine,
colorant : anthocyane, acidifiant : acide citrique, épaississant
- alginate de natrium, régulateur d’acidité : citrate de
kalium, aréme), farine de froment (gluten), chocolat noir
12% (piite de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiant :
|écithine de soja) sirop de glucose-fructose, sirop de sucre
inverti, graisse de palme, sirop de sucre caramélisé, poudre
a lever : carbonate d’ammonium, carbonate de potassium),
épices, acidifiant : acide citrique, acide tarfrique. Peut
contenir des traces de lait, ceufs, et autres fruits @ cogue.
Bombe avec fourrage péte d’amandes : farine de blé,
fourrage massepain 32% (amandes 40%, sirop de glucose-
fructose, rhum (40% Vol.)), chocolat noir 16% (Eﬁte de
cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiont: lécithine de
soja), sirop de glucose-fructose, sirop de sucre inverti, sucre,
graisse de palme, poudres a lever: carbonate d’ammonium,
carbonate de potassium ; amidon de blé, épices, sirop de
sucre caramélisé, acidifiont : acide citrique, acide tarfrique.
Peut confenir des traces de lait, oeuf et de fruits @ coque.

Pour les gourmands,
les pains d’épices enrobés de chocolat

Un pur plaisir, ces délicieux pains d’épices maelleux enrobés
de chocolat noir. Une déclinaison bien alsacienne en forme
d’étoile, de bretzel ou de ceeur... a dévorer sans attendre !

On n’y résiste pas !
Cette spécialité porte bien son nom : la “bombe” de pain
d’épices : un fourrage a la cerise ou a la pdate d’amandes
dans un tendre pain d’épices, le tout enrobé de chocolat
noir... un plaisir 100 % gourmand !

Bombe a la

1 Bombe a la cerise pdte d’amandes
;F Réf. : 400 Réf- : 402
e Poids net : 200 g Poids net : 200 g
Prix : 3,50 € Prix : 3,50 €

Soit, au Kg : 17,50 € Soit, au Kg :

17,50 €

Assortiment coeurs
étoiles [bretzels
Réf. : 129

Poids net : 500 g
Prix/: 3,50 €
Soit;au Kg : 7,00 €

[

| ¥



On craque pour les petits gateaux alsaciens !

Amandes, fruits secs, beurre, épices... les Alsaciens savent bien que pour faire de
bons “bredele”, la qualité des ingrédients est aussi essentielle que le tour de main.
Les recettes sont innombrables mais le plaisir de les déguster est toujours unique !

Les leckerlis :
une spécialité a découvrir
Ne résistez pas a ces légers carrés de pains
d’épices Fortwenger aux éclats d’amandes
et écorces d’orange, glacés a la cannelle.
w - ’
Spritz au beurre | . : ‘i
Incontournables en 4 -
Alsace, ces petits sablés
au beurre sont délicieux
avec le café. Ils doivent
leur nom a la maniere
dont ils sont formés
: la pdte est poussée
(“spritz” en alsacien)
au travers d’une forme
dentelée, ce qui leur
donne leur aspect rainé.

Petits

Réﬁ:ggo or . -__ T -- - . . 3 & . : .. . ﬂorentins

Poids net: 250 g [ = 2 o . E e G - ous aimerez
Prix : 3,30 € : = : p iy :
. 3 | 3 ) ! G i cckiriin -
Soit, au Kg : 13,20 € e F 4 s frit | : . ot 1o Bl
. J d’amandes de

Leckerlis Leckerlis aux fruits

Réf. : 1260 Réf. : 1263 ~Ref: 390

Poids net : 125 g Poids net : 225 g Poids net : 200 g
Commande express sur Prix : 3,30 € Prix : 4,50 € Prix : 3,50 €
wwuw.fortwenger.fr @ Soit, au Kg : 26,40 €  Soit, au Kg : 20,00 € Soit, au Kg : 17,50 €

INGREDIENTS : Spritz au beurre : Petits sablés au beurre : farine de blé (gluten), 23.1% beurre (lait), sucre, eau, persipan (noyaux d'abricofs, sucre, sirop de sucre inverti), 6% écorces d'oranges confites (écorces d'orange, sirop de
ardme vanille, préparation de poudres @ lever (poudres @ lever : diphosphates ef carbonates de sodium de mais), - glucoseructose, sucre) 3% noisettes, graisse butyrique (lait), ceuf entier en poudre, humectants : sorbitols, glycérols ;
sel. Peut contenir des traces de graines de graines de sésame, urutﬁides, ceufs et fruits @ coque. Leckerlis : Pains sucre farine, fécule de pomme de terre, poudre @ lever : carbonates de sodium; arome naturel, sel, épices, épaississant :
d'épices aux éclats d’amandes, parfumés a I'orange : farine de froment (gluten), sirop de sucre inverti, 10,1%  gomme arabigue. Peut contenir des fraces d'autres fruits @ coque, d'arachides, lupin, graines de sésame et soja. Petits
amandes, 10,1% préparation de dlémentine et orange (clémentines, écorces d’orange, sirop de glucose-fructose, ?lorentins: Petits gteaux aux fruits confits et aux amandes : sucre, 17,4% amandes, farine de froment (gluten),
correcteur d'acidité : E330, conservateurs: £202, E220 (sulfites)), sucre, humectant : sorbi‘ro[]s, miel, 2,5% écorces  12,1% préparation de clémentine et orange (clémentines, écorces d’orange, sirop de glucose-fructose, correcteur
d'oranges confites (écorces d’orange, sirop de glucosefructose, saccharose, conservateurs : £202, E220 (sulfites), d'acidite : E330; conservateurs : E202, E220 (sulfites)), blanc d'ceuf, 8,9% papaye confite (papaye, saccharose,
correcteur d'acidité : E330), poudres a lever : carbonates de sodium, carbonates d’ammonium ; épices, ardmes. Peut ~correcteur d'acidité: E330; conservateur: E202; colorants : E120, E150a, E133), noisettes, affermissant : glycéring;
confenir des fraces d'oeufs, lait, graines de sésame, arachides et d’autres fruits @ coques. Leckerlis aux fruits :  préparation de poudres @ lever (poudres a lever : diphosphates et carbonates de sodium; amidon de mais), ardme
18 Pains d'épices aux raisins secs et aux écorces d’oranges confites : sucre, farine de froment, 16% raisins secs, 13%  vanille. Peut confenir des fraces de lai, graines de sésame, arachides et d’autres fruits @ coque.




Toutes les saveurs d’un Noél alsacien
‘Gonrmandes et chaleareuses, les traditions alsaciennes dluminent toute la période de [avent.
En Alsace, la confection des fameux « bredele » de Noél crée [ effervescence dans les cuisines,

Assortiment de “bredele”

ou petits gateaux alsaciens
niskpetits
florentins, étoiles a la cann@le

* ou leckerlis a I'an xw A |
‘acha ggourr:n* Son
I
4

Petits gateaux

bredele préféré 1. %
Réf:.’ 9 i
Poids net : 250 g
Prix: 4,75 €'
Soit, au Kg : 1

i Mennits_

iy st

INGREDIENTS : Petits géteaux & |'anis : voir caprés dans I'Assorfiment de Bredele : Assortiment de bredele : Pefits
gﬁieuux a l'anis : Petits aﬁieuux aux ?ruines d'anis vert : sucre, farine de froment (gluten), eeufs, 1,8% graines
"anis vert. Peut contenir des fraces de lait, graines de sésame, arachides et de fruits a coque. Petits florentins
Petits gdteaux aux fruits confits et aux amandes : sucre, 17,4% amandes, farine de froment (gluten), 12,1%
préparation de clémentine et orange (clémentines, écorces d’orange, sirop de glucosefructose, correcteur g’ucidi‘ré - E330;
conservateurs : £202, E220 (sulfites)), blanc d'ceuf, 8,9% papaye confite (papaye, saccharose, correcteur d'acidité :
£330; conservateur : E202; colorants : E120, E150a, E133), noisettes, affermissant : glycérine; préparation de poudres
lever (poudres a lever : diphosphates et carbonates de sodium; amidon de mais), arome vanille. Peut confenir des fraces
de lait, graines de sésame, arachides et d'autres fruits & coque. Etoiles a la cannelle : Pain d'épices moelleux aux
amandes, aux noisettes ef a la cannelle : sucre, 18% amandes, 16% noisettes, blanc d'oeuf, humectant : sorbitols;
siro? de sucre inverti, farine de blé, fructose, écorce d’orange, 1,5% cannelle, sirop de glucose-fructose, huiles végétales
(palme, tournesol, colza), amidon de blé, fait écrémé en poudre, farine de riz, sel, émulsifiant : |écithine de soja.
Peut contenir des traces d'autres fruits & coque, d'arachides, lupin et de graines de sésame. Leckerlis : Pains J’épices

Vous trouverez ici les grands classiques, 4 déquster 4 la veillée de Noél. ”

5/

Daniele

Les étoiles

a la cannelle
Un pain d’épices
meelleux a la cannelle,
noisettes et amandes
glacées au sucre.
Réf. : 237

Poids net : 200 g
Prix : 3,90 €

Soit, au Kg :

19,50 €

Les ronds de lune
De tendres pains
d’épices fourrés aux
fruits et glacés au
sucre / 1 face nappée
de chocolat noir.
R&f: 520

Poids net :

=
=

aux éclats d'amandes, parfumés a I'orange : farine de froment (gluten), sirop de sucre inverti, 10,1% amandes,
10,1% préparation de clémentine et orange (clémentines, écorces d'orange, sirop de ?Iucose—fructose, correcteur d'acidité
- £330, conservateurs : £202, E220 (sulfites)), sucre, humectant : sorbitols, miel, 2,5% écorces d’oranges confites
(6corces d'orange, sirop de glucose-fructose, saccharose, conservateurs: £202, £220 (sulfites), correcteur d'acidifé :
£330), poudres d lever : carbonates de sodium, carbonates d’ammonium ; épices, ardmes. Peut confenir des traces
d'ceufs, lait, graines de sésame, arachides et d'autres fruits & coque. Etoiles @ fa cannelle : voir plus haut dans
'Assortiment de Bredele. Ronds de lune : Pain d'épices glacé avec 14% de fruits et 10% de chocolat. Ingrédients
- sucre, faring de froment (gluten), sirop de glucose-fructose, écorces d'oranges confites (écorces doranges, sirop de
glucose-fructose, sucre), persipan (noyaux dabricot, sucre, sirop de sucre inverti), pite de cacao, humectants : sorbitols,
ﬂlycérine ; figues, abricofs, fécule de pomme de terre, raisins secs, ceuf entier en poudre, épices, beurre de cacao, sirop
e sucre caramélisé, ardme naturel, poudre @ lever: carbonates de sodium ; amidon de blé, sel, acidifiant : acide citrique
; émulsifiant - lécithine de soja ; épaississant : gomme arabique. Peut confenir des fraces de fruits @ coque, arachides,
graines de sésame et de lait. 19



Srh 5 g 2 Livre de recettes sucrées et en sauces
Le p lazszr de f aiwre soi-meme Un beau livre illustré de photos gourmandes vous proposant
son pain d’épice s “maison’ des recettes eu.isée:s dans la_trat)i}'ti.on populaire. Cet ouvrage
C de Noél débute par Uhistoire du pain d’épices et vous dévoile des
qnﬁ e sicpnor LS 3 recettes sucrées et plats en sauce.

Généreuse en fruits secs, délicieuse sur des tartines, Format 21. 5 x 21. 5 cm
cette confiture peut également s’utiliser comme un 71 pages 1 1
chutney. Une idée originale pour accompagner un foie Réf. : 03 / Prix : 7,50 €
gras. s

Réf : 36
Poids net : 250g Préparation pour pain d’épices
Prix : 7,90 € Ce mélange prét a I’emploi de farines de blé,
Soit, au Kg : 31,60 € Epices a vin chaud de seigle et d’épices a pain d’épices est idéal
Confiture au pain d’épices  Mélange d’épices pour pour réaliser vous-méme votre pain d’épices.
Une saveur originale préparer vous-méme votre A mélanger avec du miel, de I'ceuf, de Ueau
pour démarrer la vin chaud, dans la plus pure €t un peu de matiere grasse pour le plaisir de
journée en douceur ! tradition alsacienne ! réaliser un bon pain d’épices “fait maison”.
Réf. : 35 Recette fournie. Recette fournie.
Poids net : 250g Réf.: 3 Réf.: 9
Prix: 6,10 € Poids net : 150 g Poids net : 500 g
Soit, au Kg : 24,40 € Prix : 5,10 € Prix : 5,65 €/ Soit, au Kg : 11,30 € Epices pour pain
Eufs de cigogne Soit, au Kg : 34,00 € R . ] dfepzces
Ne résistez pas a ces tendres ;n "i.'."". : vous-m(ezgzcuilozgieri
bouchées de praliné enrobées LA dévi
épices savoureux

d’une fine coquille croquante.

s g et parfumé avec ce
Egalement une délicieuse idée parky

meélange d’épices

cadeau. F) i

Igé fd 37 I A ?.“,f || Recette ﬁ)g‘r:'r:nle

P:ilxs- Ze;‘o- y g [, Poids net : 150 g
: b, Prix : 3,30 €

Soit, au Kg : 34, Soit, au Kg : 22,00 €

N N = ..

f ) \r;:- ] : L

Commande express sur wiey INGREDIENTS : CEufs de cigogne : ceuf chocolat au lait fourré praling noisette 59% 55% de fruits pour 100g. Confiture de Nogl : sucre, jus de pomme, jus d'orange, fruits
www fortw enger. ﬁ' @ ™ (sucre, praliné noisettes 13% (noisettes, sucre), poudre de luit entier, beurre de cacao, - séchés, fruts confits, noix, amandes, noisettes, pistaches, pignons sésames, pectines
2 ger. o cacao, beurre (lait) ptissier, émulsifiant: lécithine de soja; aromes), sucre, amidon de  de fruits, épices. Epices @ vin chaud : cannelle, anis étoilé, clous de girofle. Farine,

™ 1iz, stabilisant: gomme d"acacia; sirop de glucose, agent d'enrobage: E901, E903, E904;  préparation pour pain d'épices : farine de blé (gluten), farine de seigle (gluten),
¢ colorants: E14T, E153, E171; arome. Traces possibles d'autres fruits a coque, eeuf, sucre (sulfites), épices, poudres d lever: E500, E450; dextrose de blé, colorant: E150c,

gluten, arachides, sésame et poisson. Confiture au pain d'épices : pommes, sucre, ~extraits naturels d'épices. Epices pour pain d'épices : Epices : cannelle, gingembre,
miel, jus de cifron, écorces d'orange, noisettes, noix, épices, pectine. Préparée avec  coriandre, anis, clous de giroFIe, anis é‘roi?é, muscade, poivre ; sucre.

20



Spécialité alsacienne de longue tradition, le vin aux épices était

autrefois préparé et consommé durant les longs et rudes hivers de
la région. La recette originale a traversé les époques. Aujourd’hui,
Fortwenger vous invite a découvrir sa sélection de spécialités aussi
savoureuses que surprenantes !

X TORR 9RO (RN R RE: D OFF OFE OFH OFh 0N OB OFh 9B 0% O

Plaisir aux épices de ’'Oncle Hansi, Fines Bulles aux Epices a Pains d’Epices

a consommer chaud ou frais. de ’Oncle Hansi

Ce vin aromatisé aux épices peut Pour des apéritifs festifs qui changent

se déguster chaud comme le veut de lordinaire ! Cette boisson d’une Creme de pain d’épices

la tradition alsacienne, mais laissez- effervescence délicate conjugue la ¢ : Vous apprécierez cette

vous séduire par son bouquet épicé fraicheur de cépages alsaciens A spécialité parfumée
Blanc en le dégustant frais a ’apéritif ! traditionnels et la saveur gourmande _endigestif. A utiliser
Réf : 192 Rouge - des épices a pains d’épices. également en nappage de

glaces ou de patisseries
pour apporter de
nouvelles saveurs a vos

Réf. : 191
Vol net: 75 cl
Prix: 7,90 €

Volnet:75c1 Réf:197
Prix : 6,45 € Vol net: 75 cl

Soit, au Litre : Prix : 6,45 €

8.60 € Soit, au Litre : Soit, au Litre : desserts.

. 8,60 € 10,53 € Alc. 17 %
Réf. : 96

Vol net : 35 cl

La biere au pain d’épices : Prix : 15,40 €

rafraichissante et parfumée ! Soit, au Litre : 44,00 €
A découvrir absolument pour
ses aromes inédits !

Réf. : 196 K
Vol net : 33 cl :
Prix: 2,65 €

Soit, au Litre : 8,03 €

I

_ INGREDIENTS : La biére au pain d'épices : Eau, pur malts d’orge et de blé, Epices a Pains d'Epices de |'Oncle Hansi : Vin de base crémant, quueur aux
~ houblon, levure et épices, alcool 5.8% vol. Plaisi aux épices de I'Oncle Hansi - épices a pains d'épices 7,5 % (vin, girofle, cannelle, anis, sucre). Alc. 12 %.
~ \in rouge, ﬁiroﬂe, anis, cannelle, orange, citron, sucre. Alc.10,5 %- Vin blanc, Créme de pain d'épices : Eau, créme, sucre, alcool, protéine de lait, argme ||
- sucre, girofle, anis, cannelle, orange et citron. Alc.11 %. Fines Bulles aux naturel, arome, colorant caramel E1508. Alc. 17 %.



Le Mannele “tout doux”
et ses pains d’épices
Tout en gourmandise et tendresse
pour les petits.
Composition de ’étui :
o Assortiment
de pain d’épices
e Peluche (20 cm)
Réf. : 6610
Poids net: 150 g
Prix : 7,00 €

o

INGRED . Farine de
froment (gluten), sucre, sirop
de glucose-fructose, nuppuﬁe
au sucre (sucre, amidon de
blé, sirop de glucose-fructose,
colorants : rouge de befterave, - -
curcumine,  chlorophylles) "+
poudres @ lever : dipﬁos hate -
disodique, carbonate acide de |
sodium, carbonate de pofassium,
sirop de sucre caramélisé, épices,
amidon de pomme de ferre,
colorant : rouge de betterave,
gélatine alimentaire, sel. Peut
confenir des traces de lait, de
fruits & coque, de cacahugtes
et d'ceuf.

fruits @ coque.

Un mannele en peluche tout doux qui ravira les petits et
les grands. Ce petit bonhomme est également bien connu
en Alsace, puisqu’on fait des brioches a son effigie le jour |

" W WOV OER O OO B

¥
o! de la Saint Nicolas. !
Maidele
Peluche Mannele
(30 cm) Peluche (30 cm)
Réf. : 57 Réf. : 55
Prix : 8,50 € Prix: 7,50 €
4

INGREDIENTS BOITE A
TRESORS : Bonhomme
en chocolat : sucre,
beurre de cu;uo, loit ¥ - ..
entier en poudre, pite o

de cacoo, lactose, L ??'!q.\
protéines de lait, ! ;
émulsifiant : lécithine de soja, - "‘h‘_ 3
arme, extrait de vanille. ’,ﬂ Wik

Cacao : min 31% dans &
le chocolat au lait. Peut ™ ~ =

contenir des traces .

La boite a trésors, une véritable boite

a trésors en métal embossé et décore,
garnie de sujets en chocolat.
Composition :

e Boite LxhxP : 13x6x9,5 cm

e 15 bonshommes en chocolat au gout
pain d’épices, emballés individuellement
Réf. : 29

Poids net : (15x10g) 150 g

Prix: 8,15 €
Soit, au Kg :
54,33 €

de

Mannele
Peluche (50 cm)
Réf. : 56 ‘
Prix : 12,50 € \
Mannele
Peluche (20 cm)
Réf. : 54
Prix : 5,00 €




Fids

La Maison

en pain d’épices

A DECORER.

Quel plaisir d’assembler
les plaques de pain d’épices, puis
d’appliquer les décors sur la maisonnette !
Composition :

¢ 4 plaques de pain d’épices 500 g

o 2 douilles de sucre décor préts a l'emploi

e 1 plaque avec 41 sujets décor

préts a l'emploi en sucre coloré.

Réf. : 660 Poids net : 650 g

Prix: 10,50 €

Soit, au Kg : 16,15 €

INGREDIENTS : La maison en pain d'épices  décorer : 4 Plaques

N > Le Ma
de pain d'épices 500g : farine de froment (gluten), sirop de sucre ~ farine de froment (gluten), sirop de sucre invert, sucre, humectant - sor

nnele en pain d'épices @ décorer : Pain d’égices:

Le Mannele
en pain d’epices
A DECORER .
Pour créer de magnifiques
bonshommes a croquer ! 4

Composition :

¢ 1 Mannele en pain d’épices

o dragées décor en chocolat

e 1 douille de sucre fantaisie
pour décor

Réf. : 656

Poids net: 150 g

Prix : 4,90 €

Soit, au Kg :

32,66 €

itols;

inverti, sucre, humectant : sorbitols ; miel, épices, poudres  lever  miel, épices, poudres d lever : carbonates de sodium et d’ammonium;
: carbonates de sodium et d’ammonium; ardme, agent d’enrobage  arme, agent d’enrobage : gomme arabique. Confettis chocolat : sucre,
- gomme arabique. 1 Plague avec 41 sujets décor 50g : sucre,  chocolat noir 22% (cacao 54% min. ; pdte et beurre de cacao, sucre,
sirop de glucose, épaississant : E413, E414; gélatine, albumine de  émulsifiant: lécithine de soja), chocolat au lait 21% (cacao 30% min. ;
lait solubilisé, blanc dceuf, acidifiant: E330; sel, arome, concentré  sucre, beurre de cacao, lait entier en poudre, pite de cacao, émulsifiant:
de carthame, colorants: E100, E120, E132, E141, E150d, E160a,  écithine de soja; arome), stabilisant: gomme d’acacia, amidon de riz;
E172. Sucre décor : sucre, eau, sirop de glucose, humectant:  colorants: E100, E120, E131, E132, E133, E151, E155, E160a(i),
glycérine; fécule de mais, éruississunt  pectine; colorant E171.  E171; sirop de glucose, agents d'enrobage: E901, E903, E904; arome.
Peut contenir des traces de gluten, lait, ceuf, graines de sésame, ~ Sucre décor: sucre, eau, sirop de glucose, humectant : glycérine; fécule de g
ides et de fruits a coque.

mais, épaississant: pectine; colorants: E171. Peut contenir des fraces de X,
9 } gluten, lait, euf, graines de sésame, arachides et de coque. -
P i — — — —— NS
o - (e 23
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LE “STOLLEN”
Un délicieux gateau traditionnel a découvrir !

Depuis plus de 500 ans, cette spécialité est étroitement liée aux traditions de
Noél. Sa recette a bien sir évolué au fil des ans, et s’est enrichie de massepain,
de fruits confits, d’épices parfumées.... Le nom “stollen” désignerait les langes

du petit Jésus. La pate est en effet repliée sur elle-méme comme un lange.
La tradition voulait qu’on le prépare 3 semaines avant Noél
pour le déguster le 24 décembre au soir.

;& - L
INGREDIENTS : Mini géteaux de Noél avec
20 % de fourrage a la pdte d’amandes :
-~ faring de blé (gluten), 13% raisins secs; sucre,
5 dextrose, heurré=(luit) concentré, amandes,
huile de palme*, sirop de glucose-fructose, huile
de colza,-humectant: sorbitols;-amidonde blé,
écorce?ﬁ’omnges, écorces ‘de citrons, levure,
émulsifiants: mono- ef diglycérides d'acides gras,
= stéaroyle-2actylate-de sodium; ardme aturel,
= sel, huile-de palme totalement. hydrogénée™.
*huile de palme certifiée durable. Ce produit peut
confenir-des fraces de fruil%gﬁ,oque, d'oeuts et
d'autres produits litiers. Stollen au beurre et
fruits, saupoudré de sucre glace :32% raisins
=..-secs, farine de blé (gluten), 9% beurre (lait),
“ suare, dextrose, Sirop de glucose-fructose, 4%

%
o PRSI AN

beurre concentré (laif), levure, 1:5% écorces = ; i\ . ;'. ~
d'oranges;, humectan : sorbii_ 1% écorces de \ Ed .
citrons,“amidon de blé (gluten), arome naturel, r g ¥
émulsifiants : mono et dF glycérides d'acides ﬂrus, Y
i, sréuroYI 2~ lactylate.de sodium, ceufs -se]al- uile '
“" de palme:fotalement hydrogénge™ (“huile de
palme cerifiée durable). Peut contenir des traces
de fruifsa coque. Stollen aux fruts et a la pite
d'amandes, saupoudré de sucre glace, 200g :
raisins secs 25%, farine de blé f{q?ulen) sucre,
:t_-.ﬂruisse de'pulmffgmndes 6% dextrose. gcorce -
* d'orange confite 2.5% (6corce d'orange, sirop
de glucose et fructose), écorce de citron confite
2.5%x(Bcorce de cifron, écorcé de cédrat, siroE de ’
glucose et fructose), levure, humectant: sorbitol =
~; sirop de-sucre inverti, huile végétale (colza,
= palme), amidon déblé (gluten), arome-naturel,
* sel,-émulsifiont : mono et diglycérides d‘acides
I(gros alimentaires, épaississant : gomme_quar.
eut caenir des traces d'ouffes fruits a coque,
lait et eeufs. Stollen aux fruits ef-& lo pate -
d’amandes; saupoudré de sucre glace 750 g
" - Farine de blé (gluten), 24% raisins secs, sucre,
huile de palme™, eau, sirop de glucose-fructose, -
dex'rrosg, amunc[es, huile de colza, 1.5% écorces “« -
d’oronges, humectant : sa@mls, 1% écorces = ad
de citrons, omidon de blé" (gluten),levure,
. émulsifiants : mono et diglycerides d'acides gras, -
- stéaroy-Hactylate 'de sodium, arome naturel, =5
sel, huile de palme fotalement hydrogénée™ =+~
(*huile.de palme certifiée durable). Ce produit =
peut contenir des traces d'autres fruits a coque,
d'ceufs et produits laitiers. Stollen a I'orange
. avec 12% de fourrage @ lo pdfe d’amandes
et 3% d'écorces”d‘orange confites : Farine de : . . . <
hlé (gluten), 24% raisins secs, sucre, huile % . =
de pa?me*, eau, dextrose, amandes, siop de ~  Barquette de minis Stollen
glucosesfructose, huile de“colza, humectant : a la pate d’amandes #% &
sorbitols, 1.8% écorces d’oranges, amidon de

’5;?"‘B;2’5:?’5ﬁ%ﬁ%ﬁ%w%ﬁ%ﬁ%{%ﬁ%&ﬁ%ﬁ%ﬁ* ??’5‘:?‘5:2’5:2‘5:2 ;

-

4 . - L i — ’ It
2 tollen au beurreé et fruits, Stollen aux fruits et a la pate
saupoudrés de sucre glace. = & saupoudré de’sucré'glace.  d’amandes, saupoudré d

blé (gluten), levure, émulsifiants : mono et . > A

-~ diglycérides dacides'gras, stéaroyls 2 *Tvﬂylute _Ref? : 4094 : o . Reéf:4080, 2 + Réf.:4070 - Ref
de sodium ; ardme naturel, sel, écorces de Poids net : 350 g Poids net : 500 g Poids net : 200 g et :
cifronscannelle, arome nafuel d'orange, hulle — Prix : 4,95 € Prix : 3,95 € ’ & Prix©3,10'€ Prix : 4,90 €

de palme totalement hydrogénée™ (*huile de B ¥ : s ; £ : 5
Sl et oY Baut confenllBes it Soit, au Kg : 14,14 € Soit, au Kg.: 7,90 € . Soit, auKg : 15,50 € Soit, au Kg: 6,53 €
- d'autres fruits a coque, d'eeufs et de produits
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... Les pains
d’épices _
Saint Nicolas
.et Pere Noél,
pour les petits
et les grands'!
“En Alsace,
leé dfcfmérq Jour
" de la Saint Nicolas,
estun /'our pr'é#[e pour
 les enfants. Patron
des écoliers et protecteur
Aes enfants, ce Saint a‘ﬁ%
t/t;fj’mha/éses et des pains
Aépices décorés
de belles images anx:
enfknts 549€5..
“.= pour les autres,
la menace des conps
_de matinet du péve:
 Foucttard réde !
Efgznf enﬁnf,-?fi_aje bien
= evidemment.
[ attendais ce jour avec
impatience :
2= Noél n étaitplus
trés loin !”

Commande express sur
| wwuw.fortwenger.fr

INGREDIENTS " Pain d'épices enrobé de
chocolat : nappage au chocolat (16,6%) :
faring de froment (gluten), sirop de sucre

beurre de cacao, émulsifiant : lécithine de

L

"’.

l“

o

inveri, chocolat noir (rﬁ de cacao, sucre,

At I - a5 B T soja, arome vanile), sucre, humectant :
Stolten a7 “Pain d'ipices enrobé. " Pain dépices glac au sucre s e o, o
.. “saupoudré de sucre glace.  de chocolat St Nicolas': kej_‘: :1030N - | épices, arome orange. Peut contenir des
_Réf. : 4092 St Nicolas : Réf. : 1080N  “Pére'Noél: Réf. : 1030 P : fraces de lait, oeufs, graines de sésame, -
Poids net : 500 g Pére Noél : Réf.: 1080 P Poidsnet:75 g urqchnjgs_et de fruits a coque. el
Prix: 4,50 € Poids net : 85 g Prix : 1,00 € Pain d'épices glacé au sucre : farine de

froment (gluten), sirop de sucre- nverti,

Soit, au Kg : 9,00 € Prix : 1,20 € Soit,au Kg : 13,33 € i sucre, humectant : sorhitols; miel, épices,
Soit, au Kg : 14,12 € poudres d lever : carbonates d'ammonium,
e carbonates de sodium; blane dceuf, amidon

de mais, arome orange. Peut confenir

. o - : = _.des traces de-lait, graines de sésome
o By e wn eiE g N _— s = hid 9%"9“’1 gf its E-sg )
. . - iz .l %% "o = =t < arachides, s e fruits d coque.

25
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La tradition du pain d’épices
depuis 1768

Nous vous accueillons a Gertwiller !
Visitez le Palais du Pain d’Epices
et nos ateliers de fabrication.

Dégustation de nos spécialités.
Ouvert tous les jours de février a décembre
Lundi au Samedi : 9h00 - 11h30 / 14h00 - 17h30
Dimanche : 10h00 - 11h30 / 14h00 - 17h30

Accueil des groupes

sur réservation,

tarifs préférentiels.

Toutes les informations
pratiques au : 03 88 08 04 26,
ou par mail a :
info@lepalaisdupaindepices.com

H-'.

Vous trouverez nos boutiques a :
Gertwiller (ou se trouvent aussi

nos ateliers de fabrication

a visiter), Colmar, Kaysersberg,
Riquewihr, Roppenheim et Strasbourg.

COMMANDE
FACILE

Par internet :

www.fortwenger.fr
Commande en ligne

en toute confiance.
Paiement sécurisé.
7 j/7, 24h/24.

Par téléphone :
03 88 08 14 46
Nous sommes a votre écoute,
de 8h a 12h et de 14h a 17h
du lundi au vendredi pour vous

guider dans votre choix
et enregistrer votre commande.

Par courrier adressé a :
FORTWENGER
144, route de Strasbourg
67140 GERTWILLER

Par fax : 03 88 08 55 41
7 jours / 7 - 24 heures / 24

EXPEDITIONS : a compter de
la réception de votre commande

. et du reglement correspondant chez

Fortwenger, vous recevrez votre
colis dans un délai moyen
de 10 jours ouvrés.

Vous pouvez également
nous contacter par mail a :
info@fortwenger.fr



BON DE COMMANDE

1
1
1
1 5 . i " ‘ Désionati duit Réf. » Prix Total €
: A remplir et a retourner avec votre réglement a : ésignation produi éf. Qté unitaire € ota
FORTWENGER - 144, route de Strasbourg = e
1 ’ . P s
. 67140 GERTWILLER Exemple : Pavé a Pancienne  6|9|1|8 2 4,|52 9,|00€
1
! Recevez votre commande plus L1 L L
I @ rapidement en commandant sur ||| | |
1
1 wwwf ortwenger.fr R | € | €
1
1 € €
1 P
1 Mes coordonnées : L1 | € | .
1
b | NOM - | [ | |
€ €
1 | PRENOM : | 1] | |
: Adresse : < <
I | 1] | |
1 Code postal : < <
5 |1 | |
€ €
| | Téléphone : | | | | |
1 Je souhaite étre informé(e) des offies commerciales de Fortwenger 1 | e | e
1
: E-mail : @ . .
' S , ||| | |
! Adpresse de livraison (si différente de vos coordonnées) e e
| ]| | |
| | NOM : . .
| | PRENOM : | 1| | |
| Adresse : e c
1 | ]| | |
1 Code postal :
1
1 | Ville : €
1L ) Montant de ma commande |
e . L 5 ey
1 Veuillez trouver ci-joint mon reglement par : " 2 petits alsaciens en pain® | a a8 Je recois mon cadeau |[ ffert
1 R . . d’épices (14 cm de H.) s U de bienvenue !
1 |[Ld Cheque bancaire ou postal a I’ordre de : bt e
1 . & . . Ma commande atteint 45
1 PAINS D’EPICES FORTWENGER ~ ¥, Sachet assortiment de petits 4 Je recois 1 ‘Assortiment - offert
1 . gateaux (100 g). Découverte
[ Carte bancaire N° - L
1 . . . Offre réservée aux Entreprises et aux Comités d’Entreprise
: L/e note les 3 derniers chiffres figurant au dos de ma carte bancaire Nom de Ientreprise - oo E
0 (1 Ma commande atteint 230¢ : remise de 10% sur le montant de ma commande
| Expiration : / - =
| s Seules I J D Ma commande atteint 460« : remise de 15% sur le montant de ma commande ||~ |
ionature - eules les commandes
: 8 accompagnées du rég[emfnt Pourles oansid’ épices Par,ticipz’atigp aux frais de préparation et .
correspondant pourront étre el et s B TR et 5 d’expédition de votre colis. Livraison ~ + 7 50 "€
: prises en compte. P PE—————— tefteg ° par la Poste (compter 10 jours ouvrés)
1 . ; 20 caractéres maximum, Ma commande atteint 75 €
y |En cas cfj ruptu;’e de[SIOdedl'l p;odu;l commana'lel, EormingerdYous 10 caractires pour Pourson [l je ne paye pas les frais offert
1 |propose de remplacer le produit choisi par un article équivalent, d’une de préparation et d’envoi
I |valeur égale ou supérieure. Si vous préférez que votre commande -
: soit automatiquement annulée en cas de rupture et votre paiement TOTAL A PAYER |
1 |intégralement remboursé, cochez cette case [_]
1
1
** Valable pour la France métropolitaine. Frais de livraison Europe, Suisse et Dom-Tom : 21 €, Etats-Unis et Canada : 45 €. Pour autres pays, nous consulter.
Les informations recueillies font |'objet d'un traitement informatique destiné au traitement de votre commande. Conformément d la loi «informatique et libertés» du 6 janvier 1978, vous bénéficiez d'un
droit d'accés et de rectification aux informations qui vous concernent. Si vous souhaitez exercer ce droit et obtenir communication des informations vous concemant, veuilez vous adresser a Fortwenger. 27



Présentation en mallette cadeau,

garnissage paille

¢ Bloc de foie gras de canard, 120 g
(ingrédients : Foie gras de canard, ea, sel, cognac, sucre,
épices. Consenvateurs : ascorbate de sodium, nifite de sodium).

e Gelée au Gewurztraminer 200 g
(ingrédients : eau, gélatine, Gewurziraminer (5%), sel,
|actose, aromes, épices).

e Pain d’épices pur miel spécial
foie gras, 300 g (ingrédients : voir page 11)

e Etoiles a la cannelle, 200 g
(ingrédients : voir page 19)

e Confiture de figues aux noix,
250 g (ingrédients : préparée avec 63 g de sucre
pour 100 g. Ingrédients : fruifs, sucre, jus de citron,
noix, pectine de fruits).

® Gewurztraminer, 75 cl

Réf. : 950
Prix : 46,20 €
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Déclinaison foie gras
Fleuron de la gastronomie alsacienne,

le foie gras se marie particulierement bien avec
les saveurs du pain d’épices. Ce coffret invite

a une découverte gustative
originale et toujours
appréciée !

2™
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Photos non contractuelles. Suggestions de présentation.

Prix valables jusqu’au 30/06/2018 dans la limite des stocks disponibles.

- Photos : H. Parent - Pygmalion.

Création graphique : @-Geyer

FORTWENGER SA au capital de 250 000 € - RCS Colmar 71B144.



